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Die zur Schlachtung und Herstellung von Fleischwaren benétigte Warme kann bis
zu zwei Drittel des gesamten Energiebedarfs eines Betriebs der Fleischindustrie
ausmachen.

Unternehmen der Fleischindustrie haben die Mdglichkeit im Rahmen des SolFood
Projektes an Fallstudien teilzunehmen. SolFood bietet kostenlose Analysen lhres

Produktionsstandortes hinsichtlich Ihres Energie- bzw. Warmeverbrauchs und er-

stellt Konzepte zur nachhaltigen Nutzung von Solarwérme. F'*::
Solarwarme fiir die Ernahrungsindustrie .!'




Hoher Energiebedarf in der Fleischindustrie

Rund 65 % der Energie in der Fleischindustrie wird in Form von Warme be-

notigt. Insgesamt verursacht der Energieverbrauch von Schlachthéfen und

fleischverarbeitenden Betrieben 8..15% der Gesamtkosten und hat somit

einen maBgeblichen Einfluss auf den Unternehmenserfolg.

Bei der Schlachtung und Weiterverarbei-
tung zu Fleischwaren wird sehr viel Wérme
benétigt. Wahrend der Warmeverbrauch
in Schlachtbetrieben malgeblich durch
die Reinigung und ggf. das Briihen von
Schlachtkorpern bestimmt wird, finden sich
bei der Weiterverarbeitung zu Fleischwaren
vielféltige Prozesse mit Wérmebedarf wie

z.B. Kochen, Dampfen oder Rauchern.

Aufgrund des sehr hohen und kontinuierli-
chen Warmebedarfs eigenen sich Betriebe
der Fleischindustrie sehr gut fiir die Nutzung
thermischer Solarenergie. Der konstante
Prozesswarmebedarf ergibt sich aus der re-
lativ gleichmé&Rigen Anlieferung von Tieren
bzw. Schlachtkdrpern und der Notwendig-
keit, diese schnell zu verarbeiten. Dies fiihrt
zu einem konstanten Bedarf an Wé&rme in
allen Produktionsbereichen.

Das Verfahren Cleaning in Place (CIP) hat

einen hohen Wéarmebedarf. Das Schaubild zeigt wie ein
zusatzlicher Solarwarmetauscher integriert werden konnte.

Die von den Solarkollektoren gelieferte
Energie kann je nach Temperaturniveau fiir
einen oder mehrere Prozesse genutzt oder
direkt in einen bestehenden Heizkreis ein-
gespeist werden. Vor allem Prozesse unter
100°C lassen sich in Deutschland sehr gut
mit solarer Wérme versorgen. Solarwéarme
kann beispielsweise fiir das Briihen wah-
rend der Gefliigelschlachtung oder der Be-

heizung von Durchlaufkochanlagen genutzt

werden. Doch auch hohere Temperaturen,
z.B. zum Sterilisieren von Wurstkonserven,
sind mdglich. Eine weitere Maglichkeit ist
die Nutzung von Solarenergie zur Bereitstel-
lung von Warmwasser zur Reinigung und
Desinfektion der Verarbeitungslinien und
Maschinen. Um die hohen hygienischen
Standards einzuhalten, werden teils erhebli-
che Mengen an Warme fiir den Betrieb der

CIP-Reinigung bendtigt.

Bei der Nutzung solarer Prozesswéarme soll-
ten die bestehende Wéarmebereitstellung
und Mdglichkeiten zur Abwarmenutzung bei

der Planung beriicksichtigt werden.
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Schlachten und Fleischverarbeitung

Obst- und Gemiiseverarbeitung

Mineralwasser und Erfrischungsgetranke

Herstellung von SiiBwaren

Milchverarbeitung

Die Fallstudien von SolFood

SolFood ist ein vom Institut dezentrale
Energietechnologien in Kooperation mit
den jeweiligen Branchenverbanden initiier-
tes Projekt zur Férderung von thermischen

Solaranlagen in der Erndhrungsindustrie.

Nutzen einer Teilnahme

Wir ermitteln, wie viel Warme lhr
Unternehmen wofiir verbraucht.
Wir decken Wérmeriickgewinnungs-

und Effizienzpotenziale auf.

Ablauf der Fallstudien

1.

Analyse der Warmebereitstellung
und Warmeverteilung sowie der

Produktionsprozesse

o o o 2. Erstellung einer Energiebilanz und
* Wir zeigen lhnen, wie Sie langfristig ) .
) o . . Abgleich mit Benchmarks
Im Rahmen des Projektes sollen Hilfsmittel ihre Energiekosten durch Solarwérme
zur schnellen Machbarkeitsabschatzung senken konnen. 3. Identifikation der relevanten
und Vorauslegung von Prozesswédrme- ¢ Imagepflege: Seien Sie Vorbild und Warmeverbraucher
anlagen entwickelt, branchenspezifische gehen voran in Richtung nach- )
o ) . . 4. Priifung von Wérmeriickgewinnungs-
Planungshilfsmittel bereitgestellt und Best haltige Produktion. ) .
) . L ) . . maglichkeiten
Practice Demonstrationsanlagen initilert * Steigern Sie als ,Best Practice Unter-
werden. Dazu werden Fallstudien in beson- nehmen” lhre Bekanntheit iiber die 5. Auswahl geeigneter Integrationspunkte
ders gut geeigneten Branchen der Erndh- Branche hinaus. flir Solarwérme
rungsindustrie durchgefiihrt. ) .
6. Erarbeitung eines Anlagenkonzeptes
7. Auswahl und Dimensionierung einer
Solaranlage
8. Wirtschaftlichkeitsbetrachtung der

Malinahmen als Entscheidungs-

grundlage



Das IdE Institut dezentrale Energietechnologien bearbeitet das Zukunftsthema ,Dezentrale

Energiesystemtechnik” ganzheitlich in anwendungsnaher Forschung & Entwicklung,

Technologietransfer sowie Aus- und Weiterbildung.

Die Kompetenzen des Instituts reichen von thermischer und elektrischer Energietechnik
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